Konijnenappels

Deze konijntjes zijn sneller klaar de de dambordappels, maar het vergt wel even wat nauwkeurig snijwerk.

Nodig:

scherp mesje (aardappelschilmesje is geschikt)

appel

schaal met water

citroen

Pers een halve citroen uit in de schaal met water. Belangrijk is, dat je tijdens het bewerken van de appel, je het af en toe even in de schaal met water doopt. Appels worden snel bruin, het ene soort nog sneller dan het andere.
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Neem een halve appel. Snijd voorzichtig een driehoek vanuit het midden naar een onderkant.
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Snijd de schil in de driehoek weg. Doop de appel in het citroenwater voor je verder gaat.
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Ga met je mes onder de “oren” om de schil los te maken van de appel. Leg je appel weer even in het citroenwater.
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Vouw de oren een beetje terug en klaar is je konijn.

